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La composition compléte des menus
(ingrédients, allergénes et goiiters)

Pour des raisons indépendantes

de notre volonté, des changements
peuvent intervenir dans

la composition des menus.

@tables_communes

ECOCE;T\

EN CUISINE

est disponible en scannant ce QR
code.

*Crique au cantal : pommes de terre, oeuf, farine, cantal, lait.
*Sauce waterzoi : sauce a base de créme aux petits Iégumes.
*Sauce hongroise : sauce a base de tomate, paprika, oignons.

* Aide de I'Union Européenne a destination des écoles





